Universidad Tecnolégica
del Valle del Mezquital

Aprender, Emprender, Transformar

INGENIERIA EN
PROCESOS BIOALIMENTARIOS

El Ingeniero en Procesos Bioalimentarios cuenta con las compe-
tencias profesionales necesarias para su desempeno en el
campo laboral, en el ambito, local, regional y nacional.

El aspirante al Programa Educativo de Ingenieria en Procesos
Alimentarios debera:

e Ser Titulado de Técnico Superior Universitario en: Procesos
Agroindustriales, Tecnologia de Alimentos, Procesos Alimentarios

e Poseer conocimientos de Matematicas (Algebra, Calculo diferen-
cial e Integral), Termodinamica, Quimica General, Quimica de ali-
mentos y Microbiologia).

e Tener gusto por la lectura de articulos técnicos del area Bioali-
mentarios en Inglés.

e Poseer espiritu de investigacion.

e Tener gusto por el desarrollo de proyectos sustentables con el
sector agroalimentario.

Competencias Profesionales.

Las competencias profesionales son las destrezas y actitudes que le
permiten al Ingeniero desarrollar actividades en su area profesional,
adaptarse a nuevas situaciones, asi como transferir, si es necesario,
sus conocimientos, habilidades y actitudes a areas profesionales
préximas.
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Escenarios de Actuacion

El Ingeniero en Procesos Bioalimentarios Tendra como Funciones principales:

Gestionar y administrar proyectos para la transformacion de la industria Bioalimentaria.

Producir alimentos con calidad e inocuidad de manera sustentable.

Mejorar e innovar en los procesos alimentarios.

Disenar y optimizar sistemas de produccion para mejorar la competitividad del sector.

Coordinar los recursos humanos para garantizar los objetivos de la organizacion.

En relacion al campo laboral del Ingeniero en Procesos Bioalimentarios se tiene que puede
desarrollarse en las siguientes areas:

En cualquier industria de la cadena agroalimentaria, privada, publica o con participacion estatal.

En organismos gubernamentales con participacion en el area agroalimentaria

En cooperativas, asociaciones y/u organizaciones de productores del sector agroalimentario.

En forma independiente a través de microempresas, despachos de asesorias o0 consultorias.

- En empresas que fabrican o distribuyen equipo, materias primas o aditivos para el sector
agroalimentario.

- En empresas que prestan servicios a la industria de alimentos.

- En el centros de investigacion del sector agroalimentario
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FILOSOFIA DEL PROGRAMA EDUCATIVO

OBJETIVO

Establecer acciones que coadyuven a la
mejora continua del Programa Educativo de
Ingenieria en Procesos Bioalimentarios, que
impacten en los indicadores de desempeiio
escolar y eficiencia terminal mediante la con-
solidacion del cuerpo académico e impulsan-
do la vinculacion con la sociedad.

MISION

Formar profesionistas competentes con un
conocimiento integral y valores que le per-
mitan tomar decisiones de desarrollo sus-
tentable para plantear estrategias de mejora
y dar cumplimiento a las necesidades del
sector agroalimentario.

ORGANIGRAMA

DIRECTOR DEL
PROGRAMA EDUCATIVO

VISION

Ser un programa educativo de calidad, con-
solidado con el reconocimiento de la socie-
dad, impulsor del desarrollo sustentable de la
region, de Hidalgo y de México.

SECRETARIA

PROFESOR DE TIEMPO
COMPLETO

PROFESOR DE
ASIGNATURA

TECNICO
ACADEMICO

ENCARGADO DE
LABORATORIO O TALLER



INGENIERIA EN

PROCESOS BIOALIMENTARIOS

ACTIVIDADES EXTRACURRICULARES

Taller Duracion
- Participacion y concursos de innovacion Tecnoldgica. - Aprender a decir no! 4 hr
- Realizacion de exposiciones de Proyectos Integradores. - Mi pareja, Mi espejo! 4hr
- Participacion en concursos de Ciencia y Tecnologia. - Hay otro camino? 4hr
- Participacion en Proyectos de Desarrollo Tecnoldgico. - Manejando mis emociones 4hr
- Visitas a empresas - Andlisis de Energia en 30 hrs
- Participacion en Congreso Nacionales y/ o Internacionales Procesos Bioalimentarios
- Cursos extracurriculares de formacion integral - Matematicas Aplicadas a los 40 hrs.
- Programa de Emprendedores Universitarios Procesos Bioalimentarios
- Actividades Culturales y Deportivas - Técnicas de Andlisis 40 hrs.

Instrumental.
- Insercion al campo laboral. 16 hrs

Cuatrimestre

Séptimo
octavo
noveno
Décimo
Opcional

Opcional

Opcional

Décimo

INFORMACION GENERAL

Requisitos de admision: Requisitos de inscripcion

1. Certificado de TSU en Procesos 1. Acta de nacimiento original y tres copias
Alimetarios 2. Certificado de terminacion de estudios del nivel TSU

2.Copia de la CURP 3. Tres copias de la CURP

3.Cuota de ficha de ingreso 4. Cubrir las cuotas correspondientes

4. Presentar Examen de Ingreso

Periodos escolares de ingreso
e Septiembre - Diciembre




