SECRETARIA DE EDUCACION PUBLICA

PROGRAMA DE ASIGNATURA: BIOLOGIA

Propésito de aprendizaje de la

Asignatura

Competencia a la que
contribuye la asignatura

Tipo de
competencia

Especifica

Cuatrimestre

PROGRAMA EDUCATIVO
LICENCIATURA EN INGENIERIA EN ALIMENTOS
EN COMPETENCIAS PROFESIONALES

CLAVE: E-BIO-1

7P

DIRECCION GENERAL DE UNIVERSIDADES
TECNOLOGICAS y POLITECNICAS

El estudiante reconocera las caracteristicas de los seres vivos, su clasificacion, las funciones de cada uno
de los componentes celulares para contribuir a la comprension de las materias primas en los procesos

alimentarios.

Industrializar materias primas a través de procesos tecnoldgicos, para producir y conservar alimentos
inocuos que contribuyan al desarrollo sostenible de la region.

Créditos

Modalidad

Escolarizada

Horas por semana

Horas Totales

Unidades de Aprendizaje

Horas del Saber

Horas del Saber Hacer

Horas Totales

I. Introducciéon 4 4 8
. Estructura, clasificacién y funciones celulares 14 22 36
ll. Acidos nucleicos 6 10 16
Totales 24 36 60
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Funciones

Transformar materias primas a

través de procesos tecnoldgicos,
para producir y conservar
alimentos inocuos que
contribuyan al desarrollo
sostenible de la regidn.

‘ Capacidades

Analizar materias primas,
subproductos y producto
terminado mediante técnicas
analiticas, para medir y controlar
los parametros que aseguren la de
calidad.

Criterios de Desempeiio

Elabora un reporte del analisis de materia prima, subproducto

y/o producto terminado, que incluya:

- Descripcion de la Técnica de muestreo utilizada

- Las caracteristicas fisicoquimicas y microbiolégicas de la
materia prima o producto

- Técnicas analiticas aplicadas

- Normas relacionadas con el analisis realizado

- Analisis estadistico

- Resultados y conclusiones del andlisis

Seleccionar alternativas de
proceso con base en las
caracteristicas de la materia
prima, normatividad aplicable y
tendencias de consumo del
mercado, para su
aprovechamiento 6ptimoy
sustentable.

Realiza un informe técnico sobre alternativas del proceso que
incluya:

- Clasificacion de la materia prima de acuerdo a los resultados
de su analisis

- Tendencias de consumo

- Propuesta de una a tres alternativas de proceso

- Diagrama de flujo del (los) proceso (s) que aplique

- Normatividad relacionada al (los) proceso (s)

- Indicadores de impacto ambiental

Ejecutar procesos de
transformacion mediante
procedimientos, normasy
tecnologias de conservacion, para
la obtencién de un producto
alimenticio inocuo.

Realiza un reporte del proceso de produccion que incluya:

- Bitacora de proceso (registro de datos)

- Rendimientos porcentuales de producto terminado obtenido
- Puntos criticos de control de proceso

- Desviaciones y ajustes del proceso

- Insumos y servicios auxiliares del proceso

- Equipo utilizado

- Descripcion de la tecnologia de conservacion utilizada

- Resultados y conclusiones
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- Recomendaciones
- Muestra fisica del producto terminado

Desarrollar alternativas de
productos y subproductosde
acuerdo a las caracteristicas de la
materia prima, procesos
tecnoldgicos e investigacion
cientifica, para darle valor
agregado y diversificar la gama de
productos.

Elabora un reporte de las condiciones del manejo de la materia
prima sin procesar que contenga:

- Caracteristicas fisicoquimicas y microbioldgicas

- Método de conservacién elegido

- Parametros de control de la conservacion

- Especificaciones de empaque y embalaje

- Normas para la conservacion

- Condiciones de monitoreo para evaluar la vida util

- Resultados y conclusiones

Conservar recursos alimentarios a
través de técnicas y normas para
prolongar su vida util y asegurar la
calidad del producto.

Implementarlas condiciones
Optimas de manejo de materia
prima sin procesar mediante
especificaciones metodoldgicas y
normas, para conservar las
caracteristicas de la materia
prima.

Elabora un reporte de las condiciones del manejo de la materia
prima sin procesar que contenga:

- Caracteristicas fisicoquimicas y microbioldgicas

- Método de conservacion elegido

- Pardmetros de control de la conservacién

- Especificaciones de empaque y embalaje

- Normas para la conservacion

- Condiciones de monitoreo para evaluar la vida util
- Resultados y conclusiones

Implementar las condiciones
O6ptimas de manejo de producto
terminado mediante
especificaciones metodologias y
normas para conservar las
caracteristicas del producto
terminado.

Elabora un reporte de las condiciones del manejo del producto
terminado que contenga:

- Caracteristicas fisicoquimicas y microbioldgicas

- Método de conservacion elegido

- Pardmetros de control de la conservacién

- Especificaciones de empaque y embalaje

- Normas para la conservacién del producto terminado

- Condiciones de monitoreo para evaluar la vida util

- Resultados y conclusiones

UNIDADES DE APRENDIZAIJE
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Unidad de Aprendizaje

I. Introduccién

Propdsito esperado

Horas del

Tiempo Asignado

Conceptos de Biologia y

campo de estudio

Horas del Saber Hacer
Saber

Saber
Dimension Conceptual

Describir los conceptos aplicados en
Biologia

Identificar la relacidn de la biologia con
otras ciencias

Saber Hacer
Dimension Actuacional

Comprender los conceptos de
biologia y la relacidn con otras
ciencias.

Caracteristicas de los seres
vivos

Identificar las caracteristicas de los seres
vivos

Identificar su estructura y funcién
Identificar la fisiologia y sistemas
biolégicos

Diferenciar las caracteristicas de los
seres vivos y funciones generales.

Reinos

Identificar la clasificacién de los reinos
Identificar las caracteristicas y funciones
biolégicas de los reinos

Identificar la importancia ecolégica en
los ecosistemas

Diferenciar los reinos, sus
caracteristicas y la importancia
biolégica y ecolégica.

El estudiante identificara los conceptos utilizados en Biologia, asi como las caracteristicas y clasificaciones
biolégicas de los seres vivos para comprender las formas de vida y como se relacionan diferentes entornos.

Horas Totales

Ser y Convivir
Dimension Socioafectiva

Desarrollar la disciplina, la

responsabilidad, el apego a
normas, la confianzay la
comunicacion asertiva en el
cuidado y la aplicacion de
los protocolos de
laboratorio. Realizar
mediciones precisas y
registrar las observaciones
de manera detallada.

Proceso Ensefianza-Aprendizaje

Métodos y técnicas de ensefianza

Medios y materiales didacticos

Espacio Formativo
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Investigacidn con tutoria Microscopio estereoscépico Laboratorio /

Taller y practica mediante la accién Microscopio dptico Taller

Estudio de Caso Computadora Empresa
Cafién

Manuales de equipo

Fichas técnicas

Reactivos

Impreso de casos

Materiales de laboratorio

Equipos de seguridad

Manual de asignatura

Manual de practicas de laboratorio
Internet

Proceso de Evaluacion

Resultado de Aprendizaje Evidencia de Aprendizaje Instrumentos de evaluacion
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El estudiante comprende los conceptos utilizados en
Biologia, asi mismo diferenciaran las caracteristicas
bioldgicas de los seres vivos para su clasificacidon.

A partir de un caso practico el estudiante
realiza un reporte que incluya:

- Conceptos bdsicos de biologia

-Las caracteristicas y funciones de los seres
vivos (descripcidn de las partes de la célula
procariota, eucariota, vegetal y animal),
descripcién de las funciones metabdlicas de
la célulay tisulares.

A partir de una experiencia obtenida en la
investigacion, el estudiante resolvera un
cuestionario utilizando diversos tipos de
reactivos.

Lista de cotejo
Rubrica
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UNIDADES DE APRENDIZAIJE

Unidad de Aprendizaje

. Estructura, clasificacién y funciones celulares

Propésito esperado

Horas del

Tiempo Asignado

Horas del Saber Hacer

Saber

Saber

Dimension Conceptual

22

Saber Hacer
Dimension Actuacional

Horas Totales

El estudiante identificara las caracteristicas bioldgicas de los seres vivos y su aplicacion en la industria
alimentaria, para mejorar la produccidn de alimentos, conservacion y contribuir a la seguridad alimentaria.

36

Ser y Convivir
Dimension Socioafectiva

La célula, clasificacién y sus
compartimentos

Describir la célula procariota, eucariota,
vegetal y animal, y sus organelos.

Identificar la clasificacion taxondmica.

Diferenciar las caracteristicas de los
seres vivos y funciones generales.

Examinar las estructuras vegetales y
animales por medio de microscopio
estereoscopico.

Funciones celulares 'y
tisulares

Identificar las funciones de:
metabolismo, crecimiento,
reproduccién, movimiento,
diferenciacidn, adaptacién, respiraciony
fotosintesis.

Describir los tejidos meristematico,
permanente, fundamental, protector y
conductor.

Identificar los ciclos de las
funciones metabdlicas de la célula.

Relacionar las funciones bioldgicas
con los procesos alimentarios.

Identificar las afectaciones en la
célula animal y vegetal al ser
sometida a diferentes tratamientos
tales como: golpes, temperatura,
pH, acidez y contaminacién
bioldgica.

Desarrollar la disciplina, la
responsabilidad, el apego a
normas, la confianzay la
comunicacion asertiva al
observar atentamente los
fendmenos y procesos que
se desarrollan en el
laboratorio, registrando las
observaciones de manera
precisa y detallada para
analizarlas criticamente y
obtener conclusiones
confiables.
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Proceso Ensefianza-Aprendizaje

Espacio Formativo

Métodos y técnicas de ensefianza Medios y materiales didacticos Aula
Investigacion con tutoria Microscopio estereoscépico Laboratorio / X
Taller y practica mediante la accién Microscopio 6ptico Taller
Estudio de Caso Computadora Empresa
Cafién

Manuales de equipo

Fichas técnicas

Reactivos

Impreso de casos

Materiales de laboratorio

Equipos de seguridad

Manual de asignatura

Manual de précticas de laboratorio
Internet

Proceso de Evaluacion

Resultado de Aprendizaje Evidencia de Aprendizaje Instrumentos de evaluacion
El estudiante comprende los conceptos utilizados en | A partir de un caso practico el estudiante Lista de cotejo
Biologia, asi mismo diferenciaran las caracteristicas realiza un reporte que incluya: Rubrica
bioldgicas de los seres vivos para su clasificacién. - Conceptos basicos de biologia.

- Las caracteristicas y funciones de los seres
vivos (descripcion de las partes de la célula
procariota, eucariota, vegetal y animal),
descripcién de las funciones metabdlicas de
la célulay tisulares.

A partir de la experiencia obtenida en la
investigacion el estudiante resolverd un
cuestionario utilizando diversos tipos de
reactivos
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UNIDADES DE APRENDIZAIJE

Unidad de Aprendizaje

l1l. Acidos nucleicos

Propdsito esperado

Horas del

Tiempo Asignado

Saber

Saber
Dimension Conceptual

Horas del Saber Hacer

Saber Hacer
Dimension Actuacional

El estudiante identificara la estructura y funcién de los acidos nucleicos para comprender el mecanismo de la
biosintesis de proteinas.

10 Horas Totales 16

Ser y Convivir
Dimension Socioafectiva

Acidos nucleicos

Identificar conceptos bdsicos como:
ADN, ARN, gen, cromosomas, herencia,
mutacion, transduccion y transcripcion.

Identificar la estructura y replicacién de
los acidos nucleicos.

Realizar modelos tridimensionales

de los acidos nucleicos.

Reconocer el mecanismo de
replicacion del ADN.

Realizar una prdéctica para
extraccion de ADN.

Funcién del ADN y del ARN

Explicar la funcidn de los acidos
nucleicos en la biosintesis de proteinas.

Identificar la funcidn de los acidos
nucleicos de aplicaciéon en la industria de
los alimentos.

Esquematizar la sintesis de
proteinas.

Reconocer la funcién de los acidos
nucleicos en procesos alimentarios
como cerveza, vino, yogurth,
pigmentos.

Desarrollar la disciplina, la

responsabilidad, el apego a
normas, la confianzay la
comunicacion asertiva
cuando se siguen
cuidadosamente los
protocolos de laboratorio,
se realizan mediciones
precisas y se registran las
observaciones de manera
detallada.

Proceso Ensefianza-Aprendizaje
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Investigacion con tutoria
Taller y practica mediante la accién
Aprendizaje cooperativo/colaborativo

Métodos y técnicas de ensefianza

Microscopio estereoscépico
Microscopio dptico
Computadora

Canodn

Manuales de equipo

Fichas técnicas

Reactivos

Impreso de casos
Materiales de laboratorio
Equipos de seguridad
Manual de asignatura
Manual de précticas de laboratorio
Internet

Medios y materiales didacticos

Espacio Formativo
Aula

Laboratorio / X
Taller

Empresa
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Proceso de Evaluacion

Resultado de Aprendizaje Evidencia de Aprendizaje Instrumentos de evaluacion

El estudiante identifica la estructura y las funciones de | A partir de un caso practico elabora un Lista de cotejo
los acidos nucleicos en procesos de la industria de reporte que incluya: Rudbrica
alimentos.

- Descripcién de la estructura de los acidos
nucleicos

- Descripcion de la sintesis de proteinas

- Funcidn de los acidos nucleicos en la
industria alimentaria

En el desarrollo de un caso practico
demuestra su competencia en la
descripcién de manera oral que incluya:

- La estructura de los acidos nucleicos
- Explicacidn para la aplicacién en la
industria alimentaria

Perfil idoneo del docente

Formacidon académica Formacion Pedagdgica Experiencia Profesional
Profesionista en el drea de Biologia, Quimica | Al menos dos afios de experiencia en la Al menos dos afios de experiencia en el
Ingenieria en Biotecnologia, Ingenieria ensefianza de la Biologia/Bioquimica en sector alimentario y agroindustrial.

Quimica, Ingenieria en Alimentos, Ingenieria | nivel superior.
Bioquimica, Ingenieria Agroindustrial o afin. | Capacitaciones en estrategias didacticas
Induccién al modelo educativo de las UST

ELABORO: DGUTYP REVISO: DGUTYP

F-DA-01-PA-LIC-44.3
APROBO DGUTYP VIGENTE A PARTIR DE: SEPTIEMBRE DE 2024




Referencias bibliograficas

Editorial

Titulo del documento

Lugar de publicacién

Taylor, E., P ki, G., | 201 F P . 6th
aY c?r, , oc'jgors i,G., |2018 Emdarnentos de Madrid e'ar.s,on 6t 9788490355763
Quillin, K., Allison, L., biologia Edicidon.
Black, M. y Freeman, S.
Mc Graw-Hill
M Ivia S. 201 Biologi | i
ader, Sylvia S 019 iologia Espafia nteramerican 9781456269869
a. 13th
Edicidn.
2022 Biologi | lar: ADN
- , 0 '070g1a molecuiar . El manual 9789588993423
Pinilla Bermudez, G. recombinante y sus Colombia
. moderno
aplicaciones.
Bolakale, A. 2024 Biologia Moleculary
Celular: Una guia AB Publisher
introductoria para Estados Unidos LLC. ler 9798869224385
aprender Biologia Edicion.
Celular y Molecular.
Bruce, A. 2021 IthrodEquon ala Estados Unidos Panam.er.lf:ana, 9786078546442
biologia celular 5ta. Edicion
LoF‘Jlsh, H.;, B?rk A, 2023 Biologia Celulary 9a Edicion,
Kaiser, C.; Krieger, M.; Molecular o
Bretscher, A.; Ploegh Espafia Editorial
H.; Martin, K. ; Yaffe, M. giiilrcnaericana 9788411061836
& Amon, A,,
ELABORO: DGUTYP REVISO: DGUTYP
F-DA-01-PA-LIC-44.3
APROBO DGUTYP VIGENTE A PARTIRDE: | SEPTIEMBRE DE 2024




Referencias digitales

Fecha de recuperacién Titulo del documento Vinculo
Departamento de 2024 Recursos Interactivos “Online” para aprender
bioquimica, biologia. . L
d e 8 http://www.biologia.arizona.ed

molecular y biofisica u/

molecular de la

Universidad de

Arizona

Khan Academy 2024 Lecciones de Biologia https://es.khanacademy.org/sci
ence/biology

Educatina 2024 Biologia https://www.educatina.com/s?
categoria=ciencias&subcategori
a=biologia

ELABORO: DGUTYP REVISO: DGUTYP

F-DA-01-PA-LIC-44.3

APROBO DGUTYP VIGENTE A PARTIR DE: SEPTIEMBRE DE 2024




